4. KONYA GASTROFEST 2026

KONYA 4. GASTROFEST YEMEK YARISMALARI

YARISMA YONERGESI
Festival tarihi 3-6 Eyliil 2026

Son Basvuru Tarihi = 28 Agustos 2026

Festival yeri Kalehan Ecdat Bahgesi, Konya

Odiiller Kategori derece/6diil bilgileri bagvurular tamamlandiktan sonra duyurulacaktir.
Basvuru baglantisi

Tletisim

OZET YONERGE

Dogru kategoriyi seg¢iniz. Bagvuruyu eksiksiz tamamlayiniz. Kesin kayit mesajini bekleyiniz.
Konya'ya ait {irliniiniizii siire i¢inde hazirlayiniz. Her iiriin i¢in 2 tabak hazirlaymiz: 1 sunum tabagi
ve | tadim tabag.

1. Amag¢ ve Kapsam

Bu yonerge, 4. Konya GastroFest 2026 kapsaminda diizenlenecek Konya Yoresel Yemek
Yarigmalarina bagvuracak kisilerin bilmesi gereken ortak kurallari agiklar. Yarigmanin tamami

Konya yoresel mutfagina odaklanir.

Biitiin kategorilerde Konya'ya ait yemekler, yerel iirlinler, geleneksel hazirlama ve pisirme teknikleri,
ekmek-tahil-firin kiiltiirii, aile regeteleri, ilge ve yerlesim yemekleri, cografi isaretli iirlinler ve israfi
onleyen geleneksel uygulamalar esas alinir.

Giincel mutfak teknikleri, yalniz yemegin geleneksel kimligini ve temel regete karakterini bozmadigi
olgiide kullanilabilir. Yarigmacidan beklenen, yemegi bagka bir iiriine dontistirmek degil; Konya
mutfaginin unutulmus zarafetini dogru teknikle bugiine tagimaktir.
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2. Resmi Yarisma Kategorileri

90 dk Bagvuru ve

B-0 Yoresel Ana Yemek Tabagt Bireysel, 18 yas ve iizeri
kapasiteye gore
B-02 = Yoresel Tath Tabag: Bireysel, 18 yas ve iizeri 75 dk Bas_vuru V?
kapasiteye gore
B-03 = Bireysel Konya Meniisii Bireysel, 18 yas ve iizeri 120 dk Bagvuru ve

kapasiteye gore

Catalhoytik'ten Sofraya: Konya Ekmekleri, Firmn ve 120 dk Basvuru ve

B-04 TS Bireysel, 18 yas ve iizeri ety

0-01  Liseler Diizeyi: Konya Miras Tabag Aktif lise 6grencisi 75 dk Bas_vuru V?
kapasiteye gore

0-02 | Universiteler Diizeyi: Konya Miras Tabag Aktif 6n lisans/lisans 6grencisi 75 dk Bas_vuru V?
kapasiteye gore

. - R . 120 dk Bagvuru ve
E-01 = Profesyonel Ekip Konya Meniisii 3 kisilik profesyonel ekip Kapasiteye gore

Atiksiz Bereket: Bayat Ekmekten Yeni Lezzet 2 kisilik ekip 60 dk Bagsvuru ve

E-02 . i
(Sifir Atik) kapasiteye gore

K-01 = Cocuklarimiz Yakiniyla Birlikte Mutfakta 10-14 yas cocuk + 1 yetiskin 60 dk Bas_vuru V?
kapasiteye gore

+ 1 *

K-02  Erisilebilir Mutfak Deneyimi Katilimer + gerekirse 1 destek | 60 dk Basvuru ve

kisisi kapasiteye gore

Not: K-01 ve K-02 6zel katilim kategorileridir. Bu kategoriler yetiskin bireysel, dgrenci veya profesyonel ekip
kategorileriyle ayni puan siralamasina alinmaz. Ayri degerlendirme formu ve ayr1 sonug listesi kullanilir.

Kodlarin anlami: B = bireysel, O = ogrenci, E = ekip, K = ozel katilim.

3. Basvuru ve Kesin Kayit

>

o
2

Basvuru, ilan edilen resmi form {izerinden yapilir.

X/
o®

Bireysel bagvuruda ad-soyad, telefon/e-posta ve kategori kodu yazilir. Ekip bagvurusunda ekip

)

ad1, kaptan ve biitiin liyeler belirtilir.

X/
o®

Bir kisi yalnizca bir dereceli kategoriye bagvurabilir. Ozel katilim kategorisinde destek kisisi

)

olmak bu sinira dahil degildir.

>

o
2

On eleme, Tarif (regete) puanlamasi, fotograf secimi veya 6n tadim yapilmaz.

>

Yalniz eksiksiz ve katilim sartlarina uygun bagvurular gegerlidir. Asil ve yedek liste,

o
2

basvurunun sisteme ulastigi tarih ve saate gére olusturulur.

X/
o®

“Bagvurunuz alind1” bilgisi kesin kayit anlamina gelmez. Kontenjan kontroliinden sonra

)

basvurusu onaylanan yarigmaciya kayit sisteminde vermis oldugu iletisim bilgisi lizerinden
iletisime gegcilecektir.

X/
o®

Kesin kayit hakki bagka kisiye devredilemez. Yanlis veya gercege aykiri bilgi verilmesi kaydin

)

iptaline neden olabilir.

>

o
2

18 yas alt1 katilimer i¢in veli/vasi onay1; 68renci kategorisi i¢in giincel 6grenci belgesi gerekir.
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4. Kategorilerin A¢ilmasi ve Kontenjan

Her kategorinin kontenjani; istasyon sayisi, glivenli alan, ekipman, jiiri ve program kapasitesi dikkate

alinarak bagvuru ilaninda duyurulur. Asil ve yedek siralama, gegerli bagvurunun sisteme ulastigi tarih

ve saate gore yapilir.

X/
o®

*

>

o
2

>

o
2

X/
£ X4

>

o
2

>

o
2

Bir kategorinin acilmasi i¢in yeterli gecerli bagvuru, glivenli alan ve ekipman, uygun jiiri ve
program zamani bulunmalidir.

Kontenjan dolunca yalniz ilgili kategori bagvuruya kapanir. Diger kategoriler acik kalabilir.
Bagvuru sayis1 kontenjani asarsa yedek liste yine bagvuru tarih-saat sirasina gore olusturulur.
Bagvuru sirasinin jiiri puanina veya yarigma derecesine etkisi yoktur.

Yeterli bagvuru bulunmayan veya giivenli bicimde yapilamayan kategori, kesin liste
aciklanmadan Once agilmayabilir. A¢ilmayan kategori baska bir kategoriyle birlestirilmez.

Ayni kategori, yogunluga gore birden fazla oturumda yapilabilir. Biitlin oturumlarda ayni siire
ve puanlama uygulanir.

5. Yarisma Giinii ve Oturum Diizeni

X/
L X4

X/
o®

>

o
2

>

o
2

>

o
2

X/
o®

Gilinliik oturum sayisi, kesin oturum saatleri ve kategori dagilimi basvuru durumu ile mutfak
kapasitesine gore belirlenecek ve kayitli yarigsmacilara duyurulacaktir.

Yarigsmaci, kesin kayit mesajinda yazan oturumdan 60 dakika Once kayit masasinda hazir
bulunur.

Kimlik, 6grenci/veli belgesi, malzeme ve onayli 6zel cihaz kontrolii yapilir. Oturumdan 6nce
kisa giivenlik anlatimi verilir.

Siire, yarigma sorumlusunun ortak baslama anonsuyla baslar. Resmf siire gostergesi esas alinir.

Geg kalan yarigmaciya ek siire verilmez. Yarigmaya alinip alinmayacagi, giivenli akis ve yedek
durumu dikkate alinarak oturum sorumlusunca belirlenir.

Hava, saglik, giivenlik, resm1 karar veya teknik ariza nedeniyle giin, saat, istasyon ya da alan
degisebilir. Kayitli yarigmaciya miimkiin olan en kisa siirede bilgi verilir.

6. Konya Mutfagina Uygunluk

>

o
2

X/
o®

>

o
2

X/
L X4

X/
L X4

Yemegin bilinen adi, ana malzemesi, temel pisirme teknigi ve karakteristik lezzeti
korunmalidir.

Bagvuru veya regete formunda yemegin Konya, ilce, yerlesim, aile, usta, yayin veya cografi
isaret baglantisi kisaca yazilmalidir.

Sunum sadelestirilebilir ve diizenlenebilir. Ancak iiriin taninmaz hale getirilemez.

Yemegin temel karakterini degistiren hazir sos, yabanci aroma, gereksiz garnitiir veya gosteris
amagcl bilesen kullanilmamalidir.

Catalhoyiik'ten Sofraya adi, tarihsel bir Catalhoyiik recetesi kullanildigi iddiast degildir.
Konya'nin kadim tahil ve ekmek kiiltiirinii anlatan festival temasidir.
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7. Helal Uriin Zorunlulugu

KESIN KURAL

Biitlin malzemeler helal ve gida giivenligine uygun olmalidir. Alkollii icecekler, alkol igeren soslar,
aromalar ve katkilar; domuz ve domuz kaynakli tirtinler; helal niteligi dogrulanamayan et, jelatin,
kilif veya benzeri girdiler kullanilamaz. “Pisince alkol ucar” gerekgesi kabul edilmez.

X/
£ X4

X/
L X4

X/
L X4

X/
L X4

>

o
2

X/
o®

Alkollii igecek, yemeklik sarap, bira, likor, konyak, rom, alkollii aroma veya alkol iceren sos
kullanilamaz.

Domuz eti, domuz yag1 ve domuz kaynakli jelatin, katki, kilif veya et suyu kullanilamaz.

Et ve et lirtinlerinin kaynagi belli olmali; gerektiginde etiket, fatura veya helal uygunluk bilgisi
gosterilebilmelidir.

Kaynag1 belirsiz jelatin, peynir mayasi, katki maddesi veya islenmig {irlin yarigma alanina
alinmayabilir.

Sirke, yogurt, eksi maya ve benzeri geleneksel fermantasyon {irlinleri; alkollii igecek
niteliginde degilse, giivenli ve mevzuata uygunsa kullanilabilir.

Uygun bulunmayan malzeme alana alinmaz. Yasak {irliniin kullanildigi anlagilirsa {iriin
tadimdan ¢ekilir ve yarismaci diskalifiye edilebilir.

8. On Hazirlik ve Hazir Uriin Sinir1

Yapilabilir

>

o
2

>

o
2

>

o
2

>

o
2

Malzemeler yikanmis, ayiklanmis, soyulmus ve giivenli bicimde porsiyonlanmis olabilir.
Kuru malzemeler 6nceden 6lg¢iilebilir. Bakliyat 1slatilabilir.

Katkisiz temel et/sebze suyu, recete formunda bildirilmek ve uygun sicaklikta taginmak sartryla
getirilebilir.

Ekmek ve hamur isi kategorisinde ana maya veya zorunlu uzun fermantasyon, regete formunda
acikea bildirilirse 6nceden yapilabilir. Son sekil verme ve pisirme alanda yapilir.

Yapilamaz

>

o
2

>

o
2

>

o
2

X/
L X4

Ana yemek, tatli, corba veya temel bilesen 6nceden pisirilmis ya da yar1 pisirilmis getirilemez.

Sarma, dolma, borek, manti, kofte veya benzeri {iriin 6nceden doldurulmus, sarilmis veya
sekillendirilmis olamaz.

Hazir sos, hazir krema, hazir dolgu, bulyon, lezzet artirict veya tamamlanmis serbet
kullanilamaz.

Yarigma bagladiktan sonra disaridan malzeme, tarif, telefon veya baska bir kisiden iiretim
destegi alinamaz.

4. Konya GastroFest 2026 | Sayfa4/7



2026 Konya 4. Gastrofest Yemek Yarigmalari Yonergesi

9. Malzeme ve Ekipman

>

Organizasyonun saglayacagi istasyon, firin, ocak, soguk alan ve ortak ekipman listesi kesin

o
2

kayit sonrasinda kayitl yarigmacilara ayrica bildirilecektir.

X/
o®

% Organizasyon tarafindan saglanacagi agikca yazilmayan gida malzemesi, bigak, kiiciik el aleti,
ozel kalip ve servis gereci yarigmaciya aittir.

X/
o®

Ozel elektrikli cihaz, yalniz 6nceden bildirilip onaylanirsa kullanilabilir. Acik alevli, giivensiz

)

veya yiiksek gii¢ ¢eken cihaz alana alinmaz.

>

o
2

Soguk {iriinler uygun sicaklikta, temiz, kapali ve etiketli kaplarda tasinmalidir.

>

o
2

Yarigmacinin unuttugu malzeme veya bozulan kisisel cihaz icin ek silire verilmez.
Organizasyon ekipmanindaki kayith arizada siire durdurulabilir veya uygun telafi yapilabilir.

10. Hijyen ve Gida Giivenligi

>

o
2

Temiz is kiyafeti veya sef ceketi, onliik, sa¢1 tamamen kapatan bone/sapka ve kapali-kaymaz
ayakkab1 zorunludur.

>

Taki, saat, uzun tirnak, oje ve yapay tirnakla iiretim yapilamaz.

o
2

>

o
2

Eldiven el yikamanin yerine gegmez. Is degistirirken eller yikamir; gerekiyorsa eldiven
degistirilir.

>

Cig ve pismis lrilinler ayr tutulur. Capraz bulagsma 6nlenir. Soguk zincir korunur.

o
2

>

o
2

Son tiiketim tarihi ge¢cmis, bozulmus, etiketsiz, kaynag: bilinmeyen veya giivenli taginmayan
gida kullanilamaz.

>

Istasyon yarisma boyunca temiz tutulur. Atiklar ayrilir; zemin ve gegis yollar kapatilmaz.

o
2

>

Ciddi gida giivenligi riski gortiliirse iiriiniin kullanim1 veya tadimi durdurulur.

o
2

11. Sunum ve Jiiri Servisi

>

o
2

Her iiriin i¢in 1 sunum tabagi veya sunum iiriinii hazirlanir. Ayrica 1 tadim tabagi hazirlanir.

X/
o®

Ug iiriinlii meniilerde bu diizen her yemek icin ayr1 uygulanir: corba/baslangic, ana yemek ve

)

tatlinin her biri i¢in 1 sunum tabagi + 1 tadim tabagi hazirlanir.

X/
o®

% Tadim porsiyonlar1 yemegin lezzet, kivam ve pismisligini degerlendirmeye yetecek miktarda
olmalidir.

>

Tadim tabaginda yarismaci, okul, kurum, ilge, isletme adi veya logo bulunamaz. Yalniz

o
2

yarigmaci kodu kullanilir.

>

Yarigmaci iiriiniinii en fazla 2 dakika icinde tamitabilir. Uriiniin adi, Konya baglantis1 ve

o
2

alerjenleri kisa bigimde sdylenir.

X/
o®

% Servis gorevlisi yalniz bitmis tabaklari tastyabilir. Porsiyonlama, soslama, siisleme veya son
dokunus yapamaz.
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12. Degerlendirme ve Sonug¢

X/
L X4

2026 Konya 4. Gastrofest Yemek Yarigmalari Yonergesi

Esas olarak 5 kisilik uzman tadim jiirisi kullanilir. Zorunlu ayrilma halinde degerlendirme,

Diizenleme Kurulunun karariyla en az 3 jiiri iiyesiyle tamamlanabilir.

>

o
2

>

o
2

>

o
2

Her kategori 100 puan iizerinden degerlendirilir. Lezzet en yiiksek puana sahiptir.
Kategoriye 6zgii puanlar, Kategori Kurallar1 ve Degerlendirme Tablolar1 belgesinde yer alir.

Puan esitliginde sirasiyla lezzet, Konya/kategori uygunlugu ve teknik basar1 puanina bakilir.

Esitlik siirerse jiiri bagkan1 karar tutanaga yazar.

X/
L X4

Birincilik, ikincilik ve tigiinciiliik her kategorinin kendi siralamasidir. Bagar1 madalyasi sistemi
ayrica uygulanabilir: 90-100 Altin, 80-89,99 Giimiis, 70-79,99 Bronz. Odiil tiirii ve varsa 6diil

tutar1 bagvuru/sonu¢ duyurusunda ayrica ilan edilecektir.

X/
o®

% Ozel katihm kategorileri ayr1 puanlanir ve ayr1 sonuglandirilir. Destek veya erisilebilirlik

diizenlemesi puan kayb1 nedeni degildir.

Derece ve Basari

Sonug¢

Esas

Kategori Birincisi

Kategori i¢indeki en yiiksek nihai puan

— Birincilik Kupasi

Kategori Ikincisi

Kategori i¢indeki ikinci en yliksek nihai puan

— Ikincilik Kupasi

Kategori Uciinciisii

Kategori i¢indeki tiglincii en yiiksek nihai puan

— Uciinciiliik Kupasi

Altin basar1 madalyasi

90,00-100,00

Glimiis basar1 madalyasi

80,00-89,99

Bronz basar1 madalyasi

70,00-79,99

Katilim belgesi

0,00-69,99

Not: Derece kupasi ile basart madalyasi birbirinden farklidir. Kupa, kategori igindeki siralamaya gére yalnizca birinci,
ikinci ve tigiinciiye verilir. Basart madalyasi ise yarismacinin aldigi nihai puana gore belirlenir; bu nedenle ayni kategoride
birden fazla yarigmaci aynm madalya derecesini alabilir. Ozel katilim kategorileri kendi iginde ayri degerlendirilir ve

sonuglandirilir.

13. ihlal ve itiraz

>

o
2

degistirme yapilamaz.

X/
o®

Siire bittiginde calisma durur. Siireden sonra kesme, pisirme, soslama, slisleme veya tabak

*  Yasak On hazirlik, baskasina ait iiriin, dis yardim, yanlis belge, alkol/helal olmayan {iriin, ciddi

alerjen veya hijyen riski diskalifiye nedeni olabilir.

>

o
2

Kiigiik hijyen, diizen ve teknik hatalar ilgili 6l¢iitte puan kaybina neden olur.
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< Gegici sonuca itiraz siiresi sonug ilanindan sonra 30 dakikadir. Itiraz yalniz kod, hesaplama,
veri girisi, ilan edilmis kural veya kayith teknik olayla sinirhidir.

%+ Jiirinin lezzet ve estetik hakkindaki mesleki puani yeniden tadim yoluyla degistirilemez.

14. Diizenleme Kurulunun Y etkisi

Diizenleme Kurulu; kategori kontenjanini, oturum dagilimini, istasyonlari, ortak ekipman

o
2

sirasini ve jliri gérevlendirmesini giivenli uygulama icin belirler.

¢

Zorunlu durumda program, alan, ortak ekipman listesi veya teknik akis degistirilebilir. Esaslt

o
2

degisiklikler internet sitesinde ve kayitli yarismacilara duyurulur.

Yetersiz basvuru, giivenlik, hava, resmi karar, teknik imkansizlik veya miicbir sebep halinde

o
2

kategori ertelenebilir, tasinabilir veya agilmayabilir.

*
o0

Y o6nergede agik¢a bulunmayan bir konuda Diizenleme Kurulu; esitlik, gida giivenligi ve Konya
mutfak kiiltlirliniin korunmasi ilkelerine gore karar verir ve gerekli halde tutanak diizenler.

X/
o®

% Internet sitesinde yayimlanan en son tarihli yonerge gecerlidir. Giincelleme, yarismacilara
miimkiin olan en kisa siirede bildirilir.

15. Kisisel Veri ve Goriintii

Basvuru bilgileri yalniz yarigma kayd, iletisim, glivenlik, sonug, belge ve 6diil islemleri i¢in gerekli
ol¢tide kullanilir. Fotograf, video, ses, recete veya hikaye kullanimina iliskin izinler ilgili mevzuata
uygun olarak ayrica alinir; yarigmaya basvuru tek basina sinirsiz kullanim izni sayilmaz.

16. Yarismacinin Kullanacagi Belgeler

% EK-1 Yarigmaci Bagvuru Formu
% EK-2 Regete Formu (menii kategorilerinde her iiriin i¢in ayr1 doldurulur)

< EK-3 Alerjen ve Helal Uriin Bildirim Formu

SON KONTROL

Kategori kodu e siire * kontenjan ¢ kesin oturum ¢ 60 dakika dnce kayit ¢ her iirlin i¢in 1 sunum
tabagi + 1 tadim tabagi (5 esit tadim) ¢ recete ¢ alerjen ¢ helal {iriin ¢ onayl ekipman
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